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Gezond

Voor je ligt de cateringgids voor 2025. De cateringgids geeft een overzicht van het
cateringassortiment, geschikt voor alle wensen op het gebied van eten en drinken: van
een kop koffie of thee bij een vergadering tot een luxe diner met eersteklas service. Ons
assortiment is standaard vegetarisch, tenzij anders vermeld.

Heb je een speciaal verzoek of evenement? Of wil je een vergaderlocatie reserveren? Dan
maken wij graag een afspraak om hierin te adviseren.

Standaard catering aanvragen bestel je via de FACE Selfservice.

Rens Janssen
Hoofd Food & Beverage


https://face.ru.nl/
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Vergaderarrangementen

Vergaderkoffie & -thee € 3,50 per persoon

Koffie of thee met koekje van de koekfabriek. Bezorgd op locatie, zonder
bediening.

Koffie- & Theebuffet € 4,25 per persoon

Koffie of thee met koekje van de koekfabriek. Uitgeschonken door één van
onze servicemedewerkers. Minimale bestelling: 50 personen*

Werkontbijt € 10,95 per persoon

Dit smaakvolle ontbijt zorgt voor een goede start van de dag. Bij dit ontbijt
serveren wij koffie en thee.

« Zachte bol bruin + Gekookt ei + Bekertje kwark
* Mueslibol * Boter « Vers fruit

« Jonge kaas « Jam

« Oude kaas

Keurmerk koffie

Alle koffie en thee die wij schenken heeft een keurmerk van Max Havelaar,
UTZ, of Fair Trade. Zo kun je zorgeloos genieten van de beste koffie op de
campus. Een smakelijke en energieke start van de dag!

Aantal consumpties = 1.5 x het aantal mensen, verhoudingspercentage koffie/thee = 65/35



Pastry-arrangement € 5,95 per persoon

Koffie, thee en water. Met verschillende soorten lekkernijen, zoals macarons,
mini-muffins, -appelflappen en -brownies*

Gesorteerd gebakarrangement € 8,95 per persoon

Koffie, thee en water. Met gesorteerde Kraayennestjes*

Bij te bestellen:

Healthy tussendoortje

« Pop Chips €1,80
« Groentechips €1,90
« Blikje notenmix € 2,50
« Smoothie € 3,05
* Nak'D Energybar €2,15
Zoet tussendoortje

« Muffin (tevens plant-based) € 3,50
* Havermoutkoek € 2,60
« Bananenbrood € 3,00
«  Ambachtelijk Appeltaart (plant-based) €3,10
« Appelflap € 2,55
« Carrot Cake €2,75
+ Beignets €1,60
* Nijmeegs Marikenbrood €3,20
Glutenvrij

« Macarons 2 p.p. € 3,00
« Orange Brownie (tevens plant-based) € 3,05
« Kersentaartje (tevens plant-based) € 3,50
« Tiny Tony 2 p.p. €1,80




Lunch

Lunch Basis* €7,95

« Tarwebol belegd met kaas of vegetarisch beleg
« Volkorenpuntje divers belegd

* Rozijnen-krenten bol

« Handfruit

« Water

Lunch Radboud* € 11,50

« Mix van diverse Sousa Buns

+ Libanees vloerbrood divers belegd
« Handfruit

« Regionale Sap

Lunch Noviomagus* € 15,50

« Diverse belegde Pinsa’s

* Mix van belegde tortillawraps

« Mix van zoete pastry, zoals pastel de nata of danish pastry
« Handfruit

« Regionale Sap

* Voor 2 euro extra is Lunch Basis ook met vlees te verkrijgen en Lunch Radboud
en Lunch Noviomagus met vlees/vis.




Lunchpakket

€10,95

* Diverse zachte bollen met vegetarische/veganistische* kaassoorten, salades

en spreads
* Krentenbol met boter
« Handfruit
* Flesje Spa blauw (0,33 cl)

Bij te bestellen bij lunch of vergadering

« Vegetarische dagsoep (plantbased)
Te bestellen vanaf 10 personen, warm geserveerd.
* Melk 0.25L
« Karnemelk 0.25L
« Alpro sojamelk (p/lantbased)
* Vruchtenyoghurtje met muesli
« Alpro yoghurt met muesli (p/lantbased)
* Fruitsalade
« Broodje Nimma

*Plantbased items worden aangeduid met een prikker

€ 3,50

€1,95
€1,95
€1,95
€2,75
€2,75
€ 3,80
€4,35



Refterproeverij - Lunch

Geniet samen van een verrassend assortiment kleine gerechtjes, geinspireerd
op de lekkerste smaken uit het Foodcourt. De proeverij wordt geserveerd in
De Refter.

. Soep van de dag

. Diverse broodjes

. Huisgemaakt mini broodje Nimma (1/4 deel)

. Mini-loempia of bapao

. Ovenkroketje

. Salade uit de Sousa saladebar

. Zoete lekkernijen, zoals pastel de nata, spekkoek en bananenbrood.

. Verfrissend fruitwater van De Roze Bunker, gemaakt van gered fruit
Prijs per persoon: € 18,95

Drankjes niet inbegrepen

Goed om te weten:

- Bestellen: minimaal 5 werkdagen vooraf.
- Te reserveren vanaf 20 personen.



Picknick

Alles wat je nodig hebt voor een gezellige picknick, verpakt in een handige
rugtas. Naast heerlijke lekkernijen bevat de picknickbag ook handige extra’s.
. Vers breekbrood

. 4 croissants

. Mini broodje Nimma (1/4 deel)

. 4 stukjes romige mini-brie

. Seizoensjam uit de regio

. Verse aardbeien

. 4 mini-donuts

. Tiny Tony's Mix

. Fles appel-kersensap uit de regio (750 ml)

Daarnaast inbegrepen:
. Picknickkleed

. Plus4 borden

. 4 Billie Cups (espressoformaat)
. Bestek en servetten

. Een gezelschapsspel (reiseditie)

Prijs per persoon: € 17,25

Goed om te weten:

- Bestellen: minimaal 5 werkdagen vooraf.

- Te reserveren vanaf: geen minimum aantal personen.
Af te halen bij de Refter
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High Tea

Trakteer jezelf en je team op een ontspannen High Tea in De Refter,
Berchmanianum, Huygensgebouw of Het Gerecht.
De High Tea bestaat uit een gevarieerd assortiment van hartige en zoete

lekkernijen:

. Soep van de dag

. Diverse frisse salades

. Mini broodjes met een selectie van vlees, vis en kaas
. Een assortiment van zoete lekkernijen

. Warme snack

. Fruitsalade

. Sapjes uit de regio

. Thee en koffie

Prijs per persoon: € 24,-

Goed om te weten:
- Bestellen: minimaal 5 werkdagen vooraf.
- Te reserveren vanaf 4 personen.




Bites

Bites voor bij de borrel en recepties

Uiteraard is er ook iets lekkers voor bij borrels en recepties te reserveren. Kies
voor los tafelgarnituur of onze heerlijke borrelplankjes. De bites op de
borrelplankjes worden gepresenteerd op een robuuste eikenhouten plank.
Hiermee zet je niet alleen iets lekkers op tafel, al die hapjes op zo'n robuuste
plank geven je hele tafel sfeer!

Heb je vragen over de mogelijkheden of speciale wensen, neem dan contact op!

Voor op tafel

Salted bites € 12,- (per 5 personen)
+ Diverse nootjes
+ Diverse gezouten koekjes

Easy Bites € 19,95 (per 5 personen)
+ Blokjes kaas

« Dipgroenten

«  Tzatziki

 Olijfjes met roomkaas

* Peppadew met roomkaas

Om uit te delen

Cold bites (vanaf 10 personen) € 6,95 (per persoon)
« Plateau met wisselend assortiment aan koude
borrelhapjes (3 per persoon).

Hot Bites € 4,25 (per persoon)
» Plateau met wisselend assortiment aan warme
borrelhapjes (3 per persoon).

Bitterballen € 3,25 (per persoon)
« Drie vegetarische bitterballen geserveerd met mosterd.
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Borrel

Borrelkar

Vanaf 10 personen. De prijs voor deze
borrelkar is gebaseerd op drie drankjes
per persoon van 10 tot 50 personen,
exclusief bediening. Kies je bewust?
Bestel dan de borrelkar ‘zero’ alcohol,
waarbij de alcoholische dranken
plaatsmaken voor alcoholvrije dranken.

De borrelkar is uit te breiden met de
bites op pagina 6 voor een meerprijs.
Bij meer consumpties vindt een
nacalculatie plaats (zie de prijzen van de
dranken hieronder). Aanvraag 4
werkdagen voor leverdatum (m.u.v. hot
bites)

Borrelkar ‘zero’ alcohol €9,95

Een borrelkar met glaswerk, bestaande

uit onderstaand assortiment:

* Alcoholvrij bier, Radler 0.0% of Wei-
zen 0.0%

* Alcoholvrije witte wijn

« Fentimans rosé lemonade

« Diverse frisdranken en mineraalwa-
ter

 Sinaasappelsap

« Salted bites

Borrelkar mixed drinks € 10,95

Een borrelkar met glaswerk, bestaande

uit onderstaand assortiment:

« Bier, radler

«  Witte en rode wijn

« Diverse frisdranken en mineraalwa-
ter

+ Sinaasappelsap

« Salted bites




Dranken

Apart bij te bestellen, enkel in combinatie met een borrelkar

Chaudfontaine (fles)
Vruchtensap (fles)
Frisdrank (fles)

Bier 0.0% (flesje)

Radler 0.0% (flesje)
Weizen 0.0%

Radler 2.0% (flesje)

Bier (flesje)

Leffe blond (flesje)
Huiswijn (fles)

Prosecco (fles)

Cava (fles)

Alcoholvrije bubbel (fles)
Witte wijn 0.0% (0.375L)

Borrelplank

Per 5 personen

Diverse soorten blokjes kaas
Olijven

Gemengde noten
Kaasstengels

Groente mix

€ 3,50
€2,95
€2,75
€2,85
€3,15
€3,45
€3,25
€2,95
€4,95
€ 18,95
€ 19,95
€ 19,95
€ 14,95
€9,75

€ 5,95 per persoon




Zero borrel

Een frisse en feestelijke borrel zonder alcohol, perfect voor elk moment van

de dag.

. Assortiment van flesjes frisdrank
. Water (Still & Sparkling)

. Sinaasappelsap

. Grolsch 0,0%, Radler 0,0% en Lowlander 0,0%

. Witte Wijn 0,0%

Inclusief broodgarnituur met breekbrood, tapenades, boter en gemengde
nootjes.

Prijs per persoon: € 13,95,-
2,5 drankje per persoon per uur

Plus Borrel

Een gezellige borrel met een gevarieerd aanbod aan drankjes, zowel

alcoholisch als alcoholvrij. Ideaal om samen te proosten na een teamactiviteit.

. Assortiment van flesjes frisdrank
. Water (Still & Sparkling)
. Sinaasappelsap

. Grolsch 0,0%, Radler 0,0% en Lowlander 0,0%
. Witte Wijn 0,0%

. Grolsch, Assortiment bieren van “Brouwerij de Hemel”
. Witte en Rode Wijn

. Breekbrood met tapenades en boter

. Gemengde nootjes

Prijs per persoon: €14,95,-
2,5 drankje per persoon per uur

Goed om te weten:
- Bestellen: minimaal 5 werkdagen vooraf
- Te reserveren vanaf 15 personen.
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High Beer

Een ontspannen borrelmoment met bijzondere biertjes, geserveerd op
locaties The Yard en CultuurCafé. Verkrijgbaar in een reguliere en alcoholvrije
variant.

High Beer
. 1 seizoensbock van Grolsch (Lente, Herfst of Winter)
. 1 bier van Brouwerij de Hemel (Nijmegen)

. 1 Chouffe Lite

High Beer 0,0%

. 1 Lowlander Wit 0,0%

. 1 Texels Skuumkoppe 0,0%
. 1 Liefmans Fruitesse 0,0%

Beide varianten worden geserveerd met een warm bittergarnituur en
gemengde nootjes.

Prijs per persoon: €14,95

Goed om te weten:
- Bestellen: minimaal 1 werkdag vooraf.
- Te reserveren vanaf: geen minimum aantal personen.




Maaltijden

Reftermaaltijden
Te bestellen vanaf 15 personen

Craft maaltijd van de dag
€ 11,50

3 gangen Craft maaltijd van de dag
€ 16,50

De volgende maaltijden kosten elk € 19,50 per
persoon. Ze zijn te bestellen vanaf 15
personen.

Pasta

+ Groene salade met tomaat, olijven,
komkommer, rode ui en een frisse
dressing

+ Salade caprese met tomaat, mozerella en
balsamico

+ Pasta met gegrilde groenten

Optioneel: plukbrood en kruidenboter
(meerprijs €3,20 p.p)

Falafelballetjes met

ovenaardappeltjes
Falafelballetjes in saus van tomaat en
paprika

« Ovenaardappeltjes met rozemarijn en
knoflook

+ Witte koolsalade met rode ui en
yoghurtdressing

Optioneel: plukbrood en kruidenboter
(meerprijs €3,20 p.p)
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Maaltijden

Nasi

« Nasi Goreng (vegetarisch)

« Vegetarische spiesjes in satésaus
« Sajoerboontjes

Optioneel: atjar en kroepoek (meerprijs €3,20 p.p)

Indiaas (plantbased)

«  Witte rijst

« Groente curry met kokosmelk en diverse groenten
* Indiase komkommersalade

* Naanbrood

Stoofpot

+ Stoofpotje van jackfruit

« Witte rijst of aardappelwedges of 50/50

« Groene salade met gemarineerde champignons, olijven,
« paprika en groene kruiden

Optioneel: plukbrood en kruidenboter (meerprijs €3,20 p.p)

Vegetarische kip Stroganoff

« Vegetarische kipstukjes in een rijkelijk gevulde stroganoffsaus
«  Witte rijst

* Rauwkostplateau

Optioneel: plukbrood en kruidenboter (meerprijs €3,20 p.p)

Italiaans (plantbased)

* Vegan pompoenrisotto

« Spaghetti met groenten

« Tomatensalade met balsamico en basilicum 17



Refterproeverij - diner

Een gevarieerd diner met smaken uit het Foodcourt. Ideaal voor een informe-
le en gezellige afsluiting van een teamdag. De proeverij wordt geserveerd in

De Refter.

De proeverij bestaat uit:

. Halve burger (mix van plant-based en vlees) of een kleine wok

. Puntzakje friet

. Mini loempia

. Stukje plaatpizza

. Mediterraanse salade

. Zoete lekkernijen zoals pastel de nata, spekkoek en bananenbrood
. Fruitwater van De Roze Bunker (gemaakt van gered fruit)

Prijs per persoon: €18,95

Drankjes niet inbegrepen

Goed om te weten:

- Bestellen: minimaal 5 werkdagen vooraf
- Te reserveren vanaf 20 personen.
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Buffetten

Buffetprijzen zijn inclusief bezorging, op basis van zelfbediening

Radboud buffet

« Romige aardappelsalade met verse tuinkruiden

« Groene salade met mozzarella- bolletjes, tomaat en verse basilicum

« Salade van witte kool, rode ui en yoghurtdressing

« Pasta pesto salade met gepofte tomaat en bosui

« Vegetarische reepjes in stroganoff- saus

« Gegrilde groente spies op een bedje van courgette, paprika met sesam
« Mild gekruide aardappelwedges uit de oven

Geserveerd met:
« Stokbrood
« Tappenade
« Kruidenboter

€ 32,50 per persoon (vanaf 15 personen)

Italiaans buffet

« Carpaccio van rode biet met geitenkaas en walnoten

+ Salade caprese met mozzarella, tomaat, basilicum en olijfolie

« Pastasalade met pesto, gepofte cherrytomaat en bosui

« Vegetarische lasagne met paddestoelen, spinazie, bechamelsaus en geraspte
kaas

« Spaghetti bolognese met vegetarisch gehakt en tomatensaus

« Gnocchi met romige kaassaus

+ Ratatouille

» Gegrilde courgette met citroenricotta

Geserveerd met:
« Stokbrood

* Pesto

« Tapenade

« Olijfolie

€ 36,50 per persoon (vanaf 15 personen)
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Oosters buffet

« Tumis Tahu: Tofu en sojabonen in een ketjapsaus

« Sajur lodeh: diverse groentes in een kokos
bouillon

« Tempe goreng sambal: gefrituurde tempeh met
een sambalsaus

« Sambal goreng tahu buncis: roerbak van tofu en
boontjes in een kokossaus

« Sambal goreng telor: gebakken eitjes in een
pittige saus

« Atjar ketimun: Indonesische zoetzure
komkommer

« Seroendeng: geschaafde kokos, pinda’s, gebakken
uien en specerijen

« Sambal goreng kentang: gekaramelliseerde
aardappelreepjes met specerijen

* Nasi

« Bami Goreng

€29,50 per persoon
(vanaf 15 personen)

Stamppotbuffet

Keuze uit 4 soorten stamppot:

« Stamppot boerenkool

« Stamppot andijvie en oude kaas
« Stamppot hutspot

« Stamppot zuurkool

Bij ons stamppotbuffet serveren wij:

« Vegetarische hachee

« Vegetarische worstje met jus

« Vegetarische gehaktballetje met jus

Geserveerd met:
« Stoofpeertjes en appelcompote
* Piccalily, augurk en zilveruitjes

€32,50 (vanaf 15 personen, leverbaar van
oktober tot en met februari)




Seizoensbuffet

« Couscoussalade met geroosterde noten, abrikozen, dadels en munt
« Rauwkostsalade van ‘vergeten groenten’ met vinaigrette

* Rode bietensalade met geitenkaas en geroosterde goudreinet

« Strudel gevuld met paddestoelen geserveerd met rode wijn jus

« Pasta met romige gorgonzolasaus en walnoten

Geserveerd met:
« Stoofpeertjes
« Aardappelgratin met peterselie, ui en kaas

 Geroosterde seizoensgroenten

€ 36,50 per persoon
(vanaf 15 personen, leverbaar van oktober tot en met februari)
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Desserts

Mini desserts

Diversiteit van desserts (te bestellen vanaf minimaal 15 personen)
* Hemelse hangop in verschillende smaken

* Lemon cheesecake met blauwe bes

« Mini-monchou met bastognekruimels

* Mini-tiramisu in glaasje

« Chocolademousse (wit en bruin) met coulis van framboos

* Yoghurtmousse met frisse mango

« Luchtige mascarpone met aardbei, framboos, room en mint

* Glaasje vers fruit met vanille sabayon

€ 7,50 per persoon




Barbecue

BBQ Vega

Vega assortiment (3 stuks p.p.):

+ Vegan burger

+ Vegetarisch BBQ-worstje

+ Vegetarische spies met halloumi
en seizoensgroenten

+ Gegratineerde champignons met
verse tuinkruiden en knoflook

Aangevuld met:

Aardappelsalade met verse

tuinkruiden

+ Komkommersalade met appel,
rode ui en dressing van dille

+ Pastasalade met penne,
geroosterde paprika, feta,
pittenmix, komkommer en pesto

+ Stokbrood en kruidenboter

« Huisgemaakte satésaus,
kerriesaus, knoflooksaus en
whiskey-cocktailsaus

€ 23,95 per persoon (excl.
inzet kok), vanaf 15 personen

Voor gezelschappen boven 50
personen adviseren wij om een
servicemedewerker aan te vragen.
Een kok inhuren kan op basis van
beschikbaarheid met een minimale
afname van 3 uur. Meerprijs voor de
servicemedewerker wordt
doorberekend bij aanvraag.
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Zomer-BBQ's

Wil jij samen met collega’s het jaar afsluiten met een gezellige BBQ? Kom dan
naar één van de zomer-BBQ's. Op donderdag 2 juli en donderdag 9 juli
organiseren we deze zomer-BBQ's waar alle medewerkers van de Radboud
Universiteit zich voor kunnen aanmelden. Je kan met een groep of individueel
reserveren. Je bent van harte welkom op het terras van de Refter!

Bij het reserveren heb je de keuze uit twee menu’s:

BBQ vega

- Vegan burger

- Vegetarisch worstje

- Vegetarische spies

- Champignon Teriyaki

BBQ met viees en vis
- Kipdijspies saté

- Runderhamburger

- Speklap

- Zalm Teriyaki

Beide menu’s worden geserveerd met drie salades: aardappelsalade,
tomaat-komkommersalade en een pasta-couscoussalade. Het geheel wordt
aangevuld met diverse soorten brood en sauzen.

Kosten
€ 36,95 per persoon (inclusief drank)

Meer informatie is te vinden op de website: https://www.ru.nl/medewerkers/
nieuws/de-zomer-bbg-samen-de-zomer-inluiden
24



Lu NnC h (met viees)

Lunch Basis €9,95

Tarwebol belegd met kaas of ander beleg
Volkorenpuntje divers belegd
Rozijnen-krenten bol

Handfruit

« Water

Lunch Radboud € 13,50

Mix van diverse Sousa Buns
Libanees vloerbrood divers belegd
Handfruit

Regionale Sap

Lunch Noviomagus* €17,50

Diverse belegde Pinsa’s

Mix van belegde tortillawraps

Mix van zoete pastry, zoals pastel de nata of danish pastry
Handfruit

Regionale Sap
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Bites & BorrEI (met viees)

Cold Bites €6,95 (prijs per persoon)

« Plateau met wisselend assortiment aan koude borrelhapjes (3 per persoon)
Vanaf 10 personen

Hot Bites €4,25 (prijs per persoon)
 Plateau met wisselend assortiment aan warme borrelhapjes (3 per persoon).
Bitterballen €3,25 (prijs per persoon)

* Drie bourgondische bitterballen geserveerd met mosterd.

Borrelplank €6,60 (prijs per persoon)

Diverse kazen met vijgenbrood blokjes
Diverse droge worstsoorten

Diverse ham soorten

Olijven

Gegarneerd met bijpassende garnituur
Kan per 5 personen besteld worden
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Maa Itijden (met viees)

Alle maaltijden kosten €19,50 per persoon en zijn te bestellen vanaf 15
personen.

Pasta

« Groene salade met tomaat, olijven, komkommer, rode ui en een frisse
dressing

« Salade Caprese met tomaat, mozzarella en balsamico

« Pasta penne met kippendijen in een romige bospaddenstoelensaus

Gehaktballen met ovenaardappeltjes
« Gehaktballetjes in saus van tomaat en paprika

« Ovenaardappeltjes met rozemarijn en knoflook

+ Witte koolsalade met rode ui en yoghurtdressing

Stoofpot

* Runderstoofpotje

« Witte rijst of aardappelwedges of 50/50

« Groene salade met gemarineerde champignons, olijven, paprika en groene
kruiden

Kip Stroganoff

« Malse stukjes kip in een rijkelijk gevulde stroganoffsaus
«  Witte rijst

« Rauwkostplateau

Optionee voor bovenstaande maaltijdenl: plukbrood en kruidenboter
(meerprijs €3,20 p.p.)

Nasi

* Nasi Goreng

* Kipspiesjes in satésaus
« Sajoerboontjes

Optioneel: atjar en kroepoek (meerprijs €3,20 p.p.)
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B“ffEtten (met viees)

De Smaakmaker €36,95 (minimaal 15 personen)

« Huisgemaakte aardappelsalade met spekjes, betuwse hamreepjes en
zongedroogde tomaat

+ Salade van veldsla met radijsjes, cherrytomaat, kipreepjes en mangochutney

* Romige pastasalade met gegrilde groenten en gebrande noten

* Rundercarpaccio met truffelmayonaise, parmezaanse kaas en

pijnboompitten

Kip stroganoff

Ambachtelijke gehaktballetjes in eigen jus

Roseval aardappelwedges uit de oven

Witte rijst, gevuld met gegrilde paprika en mais

Geserveerd met
« Stokbrood wit en gekruid
« Kruidenboter
« Knoflooksaus

Prijs is inclusief bezorging, op basis van zelfbediening
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Stamppothbhuffet €35,50 (minimaal 15 personen)

« Boerenkoolstamppot

* Andijviestamppot met oude kaas

« Hutspot

« Zuurkoolstamppot met grove mosterd
« Traditionele hachee

* Rookworst

« Rundergehaktballetjes

Geserveerd met:
« Stoofpeertjes en appelcompote
* Piccalilly, augurk en uitjes

Leverbaar van oktober tot en met februari.
Prijs is inclusief bezorging, op basis van zelfbediening
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Ba rbecue (met viees)

BBQ Basis €23,95 (Minimaal 15 personen)
« Kipdijspies saté

* Runderhamburger

« Barbecueworstje naturel

Aangevuld met

« Aardappelsalade met verse tuinkruiden

« Komkommersalade met appelblokjes, rode ui en dille dressing

« Pasta salade met penne, geroosterde paprika, feta, pittenmix, komkommer
en pesto

« Huisgemaakte satésaus

« Knoflooksaus, cocktailsaus en kerriesaus

« Stokbrood en kruidenboter

BBQ Smaakvol €29,95 (Minimaal 15 personen)
« Kipdijspies saté

« Runderhamburger

« Procureur steak

« Barbecueworstje

Aangevuld met:

 Salade van witte kool en rode ui

« Aardappelsalade met verse tuinkruiden

« Pasta salade met penne, geroosterde paprika, feta, pittenmix, komkommer
en pesto

« Komkommersalade met appelblokjes, rode ui en dille dressing

« Stokbroden met kruidenboter

« Satésaus, kerriesaus, knoflooksaus, whiskeysaus cocktailsaus
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Onze leveranciers

defnekfobrlek rom

TUNYS

CGHOCOLONELY

. Oregional

De Koekfabriek

Koekjes die verbinden, dat is waar de Koekfabriek
voor staat. De koekjes van de koekfabriek worden
handgebakken door mensen met een afstand tot de
arbeidsmarkt. Op deze werkplek worden de
werknemers weer betrokken in de maatschappij en
dat terwijl ze de heerlijkste koekjes bakken. Het
aanbieden van deze koekjes past goed bij onze visie
dat iedereen nodig is. Deze koekjes dragen bij aan een
duurzame en betrokken maatschappij.

Bakkerij ‘'t Kraayennest

Onze lokale bakkerij ‘t Kraayennest is een
ambachtelijke bakkerij van de familie van Kraaij dat al
sinds 1937 ambachtelijke producten verkoopt. Sinds
de opening van de eerste bakkerij in Wijchen is dit
familiebedrijf verhuisd naar Nijmegen. Dit bedrijf bakt
met respect voor mens en natuur voor een betere
wereld en duurzaamheid.

Tony's Chocolonely

Door het nuttigen van een heerlijk Tony's chocolaatje
gaan wij samen met Tony's de strijd aan tegen
moderne slavernij. Samen maken we alle chocolade
100% slaafvrij en daarvoor ben jij nodig. Door een
eerlijke prijs aan de cacaoboeren te betalen streeft
Tony's Chocolonely ernaar om de kinderarbeid en
moderne slavernij op plantages, ontstaan als gevolg
van armoede, te bestrijden.

Oregional

Eten van dichtbij in plaats van ver weg is het motto
van Oregional. Een - zoals de naam al doet vermoeden
- lokaal bedrijf. Alle producten worden geleverd van
regionale boeren op een straal niet verder dan 75
kilometer. Doordat de producten relatief weinig
kilometers afleggen zijn ze niet alleen lekker vers,
maar ook nog eens goed voor het milieu.
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Allergenen
Bij dieet- en allergenen wensen, houden wij rekening met de 14
allergenen volgens de Europese wetgeving: vis, gluten, soja, ei, melk,

schaaldieren, noten, weekdieren, pinda’s, sesamzaad, lupine, selderij,
mosterd, zwaveldioxide/sulfiet.

Bekijk de bestel- en annuleringsvoorwaarden
Op onze website

Van een kop koffie of thee bij een vergadering tot een luxe diner met
eersteklas service. Heb je een speciaal verzoek of evenement? Of wil je
een vergaderlocatie reserveren? Dan maken wij graag een afspraak om
hierin te adviseren.

Contact

Reserveringsbureau

T(024) 3633333

M reserveringsbureau-cf@ru.nl



https://www.ru.nl/over-ons/beleid-en-regelingen/uniforme-voorwaarden-food-beverage/bestel-en-annuleringsvoorwaarden#:~:text=In%20deze%20regeling%20vind%20je%20de%20voorwaarden%20voor,afdeling%20Food%20%26%20Beverage%20van%20de%20Radboud%20Universiteit.
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